Restaurant Burgerhof

Weilweine

Bianco Di Custoza "Quindi” 0,75 | 1590 €

2012 Bianco di Custoza, DOC del Garda, Bardolino,

.50 schmeckt der Sommer! Exklusives Cuvée aus Trebbiano, Garganega und
Tokai. Leuchtendes helles Strohgelb mit griinen Reflexen. Aromen von gelben
Friichten, Sommerwiesenblumen und frischen Heu. Dazu wunderbare
mineralische Noten. Am Gaumen fruchtbetont und saftig mit wiirzigen
Krduternoten. Einfach groBartig!

2012 San Zeone delle Venezie Bianco 0,75 | 1590 €

2012 San Zenone Bianco Geografica Tipica delle Venezie

Ausgezeichnet auf der 17. Weintrophy, Berlin 2013 als bester
Weinproduzent Italiens

Unsere heutige Italienreise geht in die norddstliche Weinbauregion Veneto.
Jahrzehntelange harte, engagierte Winzerarbeit hat in diesem Gebiet
inzwischen eine erfreuliche Anzahl charaktervoller, unverfdlschlicher
Weine hervorgebracht. Die haben rein gar nichts mit den so lange und
teilweise immer noch vermarkteten Billigprodukten gemeinsam. Vinifiziert
werden sie vielmehr von einer neuen Generation oft bestens ausgebildeter,
exzellenter Winzer, die sich konsequent das Leitmotiv .Qualitdt und
nochmals Qualitdt" auf die Fahne geheftet haben. Auch um den Preis stark
reduzierter Ernteertrdge. So entstehen in diesem Gebiet heute auch
bemerkenswerte Gewdchse von manchmal geradzu majestdtischer
Ausstrahlung

Bianco delle Venezie San Zenone in Kiirze: Vollaromatische, delikate Cuvée,
schonende Lese mit nur ausgereiftem, gesundem Traubengut. Strohgelbe
Farbe, intensives, frisches Fruchtbukett mit Nuancen von Zitronen,
Stachelbeeren und Exoten. Schon balanciert, mit fester Struktur. Ausbau
traditionell.

Rebsorten: Trebbiano, Chardonnay, Riesling Italico, die zum Teil gedérrt
werden.



Restaurant Burgerhof

Weilweine

2013 Arquillos Blanco Rosca 0,751 1450 €

Als Gldnzendes Licht der Erde bezeichnet Vitorino Eguren Ugarte, der
Senior des groBen Familienunternehmens,

diesen ausgezeichneten WeiBwein aus Kastilien. Zu Recht!

Der 2013er Arquillos Blanco Rosca besticht nicht nur durch seine intensiven
Aromen, sondern auch durch den sehr speziellen Anklang von edelbitteren
Mandelkernnuancen.

Der reintonige Ausbau der Viura-Rebe vermittelt zusdtzlich Aromen von
Zitrusfriichten und angenehme blumige Noten.

Am Gaumen ist Arquillos Blanco delikat und volumings mit dezenter Frucht.
Das Finale ist lang und ausdrucksstark.

Natiirlich tfrocken ausgebaut, ist dieser Blanco der klassische Begleiter fiir
alle mediterranen Gerichte.

Im Stenogramm: Anbauregion: Kastilien, Rebsorte: 100 % Viurg,
Weinbereitung: traditionell, Zentrifugalpressung, Alkoholische Gdrung: 15
Tage, Serviertemperatur: 8-10°C. Alkohol: 11%, Sdure: 4,75g/Itr., Restsiife:
2,09/ltr

2014 Thringer Rivaner (trocken) 0,75 | 18,50 €

Lava, LoB und Lehm: Die Gegend am Kaiserstuhl gilt unter Kennern geradezu
als Paradies fiir Wein. Dank ungezdhlter Sonnenstunden am wdrmsten Ort
Deutschlands gedeihen hier wunderbare Ihringer Gewdchse. Und fiir die
fruchtigen WeiBweinsorten hat sich speziell der Jahrgang 2014 prachtig
entwickelt. Kennern fraditioneller Weinkultur verschldagt es regelrecht die
Sprache, wie der Kellermeister der TIhringer Winzergenossenschaft den
guten alten Zechwein Miiller-Thurgau verzaubert und als Rivaner kreiert hat.
Dieser hervorragende Wein, der auf Vulkangestein angebaut wird, das von
einer hellen LoB-Lehmschicht (berdeckt ist, geniigt allerhdchsten
Anspriichen.

Helles Goldgelb in der Farbe, fruchtbetonte Aromen nach Apfeln,
Quitten und Mirabellen, am Gaumen Pfirsich- und Kiwiankldnge,
frisches, rundes Finale



Restaurant Burgerhof

Weilweine

2014 Miiller-Thurgau Q.b.A. 0,751 19,00 €

Christian Nett aus dem Hause unseres Exklusivpartners Weingut Bergdolt-
Reif ist einer der erfolgreichsten Jungwinzer Deutschlands. Er darf sich
inzwischen hochster Auszeichnungen erfeuen. Das spornt ihn besonders an,
macht ihn noch zielstrebieger und kreativer. Eine weitere Sternstunde hatte
er mit der exklusiven Sonderverkeltung und strikt limitierten Auflage
unserer Edition Cru Select. Hier gelangen ihm mit mehreren Weinen
onologische Spitzenleistungen.

2014 Miiller-Thurgau Q.b.A. - trocken, Edition Cru Select

Kennern tfraditioneller Weinkultur verschldagt es manchmal regelrecht die
Sprache: Christian Nett hat den guten alten Zechwein Miiller-Thurgau
geadelt und in der Edition Cru Select einen edlen Weilwein kreiert, der
allerhéchsten Anspriichen gerecht wird: Helles Gelb, in der Nase Apfel, Kiwi,
Mirabellen, am Gaumen Weinbergpfirsich mit Ankldngen von Zirtus und Kiwi.
Ein Weiweinerlebnis der ganz besonderen Art!

2014 Chardonnay JS 0,751 19,00 €

2014 Chardonnay JS - Spdtlese trocken, limitiert auf 3000 St, Weingut
Schittler, Rheinhessen

.Was ich mache, mache ich richtig!" -so Julia Schittler, 24 Jahre alt. Nach
dem Besuch der Weinbauschule Oppenheim und der Techniker Schule Bad
Kreuznach, ging es zundchst zu Weinglitern in Australien und Siidafrika.
Jetzt endlich zuriick im elterlichen Weingut, vinifiziert sie erstmals fiir Cru
Select ihre eigene Weinline ,JS".

Der Chardonnay ist sicherlich eine der hochwertigsten Weilweintrauben der
Welt. Er verlangt hohe Anspriiche an den Standort (keine Randlagen!) und
verzeiht keinen Fehler beim Lesezeitpunkt.

Wenn die Winzerin alles richtig macht, wie hier Julia Schittler, dann fihrt
das zu diesemErgebnis:

helles Goldgelb, wunderbar - typischer Chardonnay mit Aromen nach
Walniissen, exotischen Friichten und reifen Stachelbeeren.



Restaurant Burgerhof

Weilweine

2015 Falanghina Bianco-Campania 0,751 1400€
I.G.T. Beneventano Tenimenti

Ein Campania-Protagonist mit glanzvoller Ausdruckskraft

Die Falanghina-Rebe ist in der Campania eine der prominentesten Trauben
und findet immer mehr begeisterte Bewunderer. Wie viele italienische
Rebsorten auch, stammt sie wohl urspriinglich aus Griechenland.

In der siiditalienischen Weinregion um Neapel wird unser 2015-er Falanghina
Beneventana zu einer prachtigen WeiBwein-Kreszenz dieser fiir die Campina
typischen, hochwertigen Traubenvariante verkeltert.

Die Cantina Agricole Selvi mit ihren Patnern verbiirgt sich dabei fiir
erstklassige, reinsortige Qualitdt und groBes Potenzial.

In Kirze:

100% Falanghina, schonende Traubenpressung bei Niedrigtemperatur,
behutsame Gdrung, 3 Monate Reife auf Edelhefen im Inoxtank.

Dezentes Goldgelb mit griinen Reflexen. Eleganter floraler Duft mit feinen
Apfel- und Bananennoten, fruchtiger Abgang mit angenehmer Sdure. 12%
Alkohol. Trinktemperatur 12-14°C.



